
Zubereitung:
Den Ofen auf 160°C Umluft
vorheizen. Die Haferflocken
zermahlen und mit dem Mehl
mischen. Sollen die Kekse
glutenfrei sein, nimm gerne
Kokos- oder Buchweizenmehl.
Dann die restlichen, feuchten
Zutaten hinzugeben und alles zu
einem Teig kneten. *Sollen die
Kekse laktosefrei sein, ersetze z.B.
den Joghurt durch Nussbutter. Ist
der Teig zu bröckelig, etwas
Wasser nach und nach drunter
mischen. Kekse mit Förmchen
ausstechen und für ca. 20
Minuten in den Backofen
schieben. Gut auskühlen lassen. 

TÜRCHEN #4

Adventskalender
INSIEME HUNDESCHULE

IN DER WEIHNACHTSBÄCKEREI

Dieses Rezept verbreitet einen hyggeligen Duft in der Küche und du
kannst trockene bzw. feuchte Zutaten flexibel ersetzen, je nachdem, was
von der Weihnachtsschlemmerei übrig geblieben ist. Bitte verwende nur
für Hunde unbedenkliche Zutaten, die deine Fellnase gut verträgt. 

1 Ei
2-3 EL Käse (z.B. Parmesan) 
100 g Haferflocken
100 g Mehl nach Wahl 
1 EL Öl nach Wahl 
3 EL Joghurt* 
Wasser bei Bedarf
optional 1 Prise Zimt und
Lebkuchengewürz 

Zutaten:


